PR

—jAu L1ving Room

Restaurant Lounge Viandes Poissons & Fruits de mer

PLATEAUX DE FRUITS DE MER
A EMPORTER

1 PERS: 46,00 €

6 huitres de Cancale
/2 Tourteau
2 langoustines
6 crevettes roses Bio
1 portion de bulots cuits

+1/2 homard = +2200 €

PLATEAU DEGUSTATION

PLATEAU DEGUSTATION

2 PERS: 88,00 €

10 huitres de Cancale
2 huitres Perle Blanche
2 huitres Gillardeau
/2 Tourteau
4 langoustines
8 crevettes roses Bio
1 portion de bulots cuits

+1/2 homard = +2200 €

PLATEAU LIVING-ROOM

2/3 PERS: 132,00 €

8 huitres de Cancale
2 huitres Perle Blanche
2 huitres Gillardeau
1 homard
1 tourteau
4 langoustines
8 crevettes roses Bio
1 portion de bulots cuits

Tous nos plateaux sont servis avec du beurre demi-sel,
une mayonnaise maison, du vinaigre & |'échalotte, citrons et pain de seigle.

1 avenue du général Eisenhower, 92140 Clamart

01.46.01.59.00
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=1Au L1vING Room

Restaurant Lounge Viandes Poissons & Fruits de mer

VOUS POUVEZ EGALEMENT CREER
VOTRE PROPRE PLATEAU
DE FRUITS DE MER A EMPORTER

6 Huitres de Cancale N°3 de Bretagne : 14.00 €

6 Huitres Perle Blanche N°3 : 24.00 €
6 Huitres Gillardeau N°3 : 26.00 €
Portion de bulots (250 gr) de Charente Maritime : 9.00€
Crevettes roses Bio (6 piéces): 12.00 €
Langoustines (6 piéces) ou tourteau entier (450 gr): 18.00 €

Demi-homard: 24.00 €; Homard entier: 41.00 €

(Breton ou Canadien selon arrivage )

Tous nos plateaux sont servis avec du beurre demi-sel,
une mayonnaise maison, du vinaigre & |'échalotte, citrons et pain de seigle.

1 avenue du général Eisenhower, 92140 Clamart

01.46.01.59.00



